


Welkom by 
 

Buffelsfontein
Beesboerdery

Ons beloof om niks wat
poephol, long, tong of gagga
preserveermiddels bevat aan
ons kliënte op te dis nie. Slegs

natuurlike produkte wat
voorberei word met sorg.

Ongelukkig kan hierdie proses
effens langer neem as die

restaurant baie besig is.
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Ekstras
Aartappelskyfies R18
Beesmaalvleis R38
Os du Rond (Bees patty) R38
Boerewors R25
Gebakte bone R10
Gebakte eier R8

Gebraaide tamatie R12
Gebraaide uie R12
Kaas R15
Kaiings R38
Pap R18
Roosterbrood x 2 R8

Roosterkoek R14
Sampioene R22
Skilpadjie SQ
Spek R28
Tamatie en uiesmoor R20 
Varkwors R18

Ontbyt

Buffelvers Ontbyt R92

Buffelkalf Ontbyt R50

Buffelbul Ontbyt R144

Farao Ontbyt R72

2 eiers, 2 repies spek, gebraaide
tamatie en roosterbrood,
roosterkoek of mieliebrood.

2 eiers, 3 repies spek, sampioene,
maalvleis, gebraaide uie en
roosterbrood.

2 eiers, 4 repies spek, sampioene,
kaiings, gebakte bone, 
150g bees patty, gebraaide uie,
kaas en roosterbrood.

As jy jou Bybel ken sal jy hierdie vang –
gelukkig het die skinker dit gemaak. Dit
is ook bekend as ‘n Banting ontbyt. Drie
eiers, spek, gebraaide tamatie en
varkwors/boerewors.

Ontbyt Jaffel R82
Afgerond met kaassous en
'n gebakte eier

Pap & Kaiings R60

Skilpadjies SQ

Propvol Pap R85

Spek Braaibroodjie R65

Bedien met pap en
blikbordelaise (chakalaka)

Daar is drie dinge in hierdie wêreld wat
alles beter maak: ‘n braaibroodjie, spek
en ‘n drukkie. Ons prokureurs meen ons
mag nie drukkies verkoop nie, maar ons
kan vir jou twee van die drie op ‘n bord
gee. Net ‘n wenk; ‘n dubbel brandewyn
is baie eenders as ‘n drukkie...

Geelpap gesmoor met spek,
kaiings, sampioene, tamatie,
kaassous, kaas en 'n gebakte eier

(Met eier R65)

Geelpap bedien met vark kaiings 
(Met eier R65)



Gekrummelde hoenderfilet bedien met
aartappelskyfies en kaas- of sampioensous.

Romerige hoender & sampioen pastei, bedien
met 'n mengelslaai.

Bietjiebees frikkadelbroodjie of bietjiekiepie rolletjie,
bedien met aartappelskyfies.

Kermismaalvleis, bobotiemaalvleis of hoender &
sampioen vulsel, bedien met aartappelskyfies.

Hoender Pastei R85

Hoender Schnitzel R78

Jaffel R72

Burger Jaffel R78

Ligte Versnaperinge

150g Burger R78

Bobotie en Rys R85
Net soos ouma dit gemaak het, rosyne en al.
Word bedien op geel rys met mengelslaai.

Kruisskyf & Eier R130
200g Kruisskyf, een poepholvrug en aartappelskyfies.
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150g Beesvleis patty, kaas en tamatie en uiesmoor.

Bosveld Pasta R118
Pasta bedek met blokkies beesfilet, biltong &
sampioene in 'n romerige knoffelsous.



Groenslaai met biltong, brosgebraaide spek, papaja,
aarbeie, feta en tuisgemaakte slaaisous

Groenslaai kersietamaties, komkommer, olywe, feta,
rooi uie en tuisgemaakte slaaisous

Slaai

Om te deel

Kinder spyskaart

Beesmaal Allegaartjie R360

Die Hele Plaaswerf Opgekerf R360

Biltong en Spek Slaai R85

Keiserslaai met Gebraaide Hoender R85

Melkskommel R42

Pizza boot R48
100g Bees/Hoender burger en aartappelskyfies R55
Braaibroodjie en aartappelskyfies R55
Hoenderrepies en aartappelskyfies R60
Vanieljeroomys met dik sjokolade sous R45

Blaarslaai, gebraaide hoender, kersietamaties,
krotons, parmesan en ‘n romerige slaaisous

Varksosaties, lamsribbetjies, boerewors poffertjies,
diepgebraaide hoenderrepies, aartappelskyfies,
braaibroodjies, pampoenkoekies en ‘n sous van jou keuse.

Biltong krokette, beesribbetjies, beeshaas sosatie,
bobotie rolhappies, aartappelskyfies, braaibroodjies,
pampoenkoekies en ‘n sous van jou keuse.

Malvapoeding, Vanielje, Peppermint Crisp®,
Melktert, Hertzoggie, Sjokolade, Bubblegum of
Aarbei geur

Mengelslaai R65
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Papierdun springbok vleis bedien met
gepekelde knoffel, bronkors, verouderde
cheddar en ons eie rooibos reduksie sous.

As jy gril vir dopdiere is hierdie dis vir jou.
Blokkies beesfilet bedek met romerige
knoffelsous. Bedien met ‘n vars broodjie.

Tartar soos jy nog nooit geëet het nie. 
Dit sal jou gedagtes terugneem na ’n 
sypaadjie voor Loftus Versveld... en dis al 
wat ons bereid is om te verklap. Bedien met
varsgebakte roosterkoek en tamatieblatjang.

Beenmurg bedien in die been, met roosterkoek en
uie marmelade.

Bosveld Slakke R95

Springbok Carpaccio R95

Beenmurg en Roosterkoek R65

Bobotie Rolhappies (spring rolls) R75

Voorgereg

Boere Tartar R85

Biltong Krokette R78
Diepgebraaide biltong krokette bedien met
soet mosterd.

Met ‘n appelkoos-doopsous.



Kruisskyf [200g – R110] [350g – R150] 
Ook bekend as rump.
 
Beeshaas [200g – R155] [350g – R195]
Die sagste filet wat nog ooit gemoo het.
 
Bees Ribbes [550g – R185] 
Stadig oondgebraai in ons geheime rooiwyn sous.

T-been [500g – R160]
Die stuk vleis vir as jy nie kan besluit nie, 
bietjie lendeskyf en bietjie beeshaas.

Lam kotelette [R155]
2 x 150g Tjoppies

½ Gebraaide Hoender [R105]
Halwe slaai vir as jou kinders stout was.

Beenmurg R24
Biltong R24
Brandrissie (matig of pittig) R24
Kaas R20
Knoffel R20
Peper R20
Sampioen R20
Tamatie en uiesmoor R20
Verdikte vleisaftreksel R24

Aartappelskyfies R28
Aartappelslaai R28
Biltong R35
Braaibroodjies (jy lees reg) R40
Diepgebraaide geelpapskyfies R30
Groente van die dag R30
Louis se beetslaai R25
Mengelslaai R30
Mielie ribbes R25
Mieliebrood R25
Pampoenkoekies R35
Pap & sous R30
Paptert R35 
Soetpatatskyfies R30

Hoofgereg

Stap 3 - kies jou sous

Stap 1

Stap 2 - kies jou bykosse
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spesiale disse

250g Beesvleis burger met spek, kaas, biltongsous en aartappelskyfies.

Borslappie aan! Ons sny 700g doeksag kruisskyf in blokke, sosatie die hele
lot op ‘n vlekvryestaal spies en hang dit, in die Portugese tradisie, oor ‘n nes
aartappelskyfies. Die halfgaar bees drup dan die skyfies salig sag, terwyl die
siel van die beesboer jou bekruip.

250g Beesvleis burger gemaak met boerewors speserye en bedruip
met tamatie en uiesmoor. Bedien met aartappelskyfies.

Kruisskyf, lamskotelet, dikspek, gebakte eier, aartappelskyfies,
tamatie, sampioene en tamatie en uiesmoor.

1.2kg Riboog op die been, gemarineer in kruie en gebraai in varkspek. ‘n Stuk 
vleis so rof word bedien op ‘n vleisbord en vasgemaak met ‘n bankskroef.

Hangboud R282

Die Manpan R215

Klampsteak R375

Boereworsburger R110

Buffelsfontein burger R138

Melkkos R40
Voortrekkerkamp op 'n bord
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Die Oopbek soen R55
Buffelsfontein brandewyn roomys toegewikkel in ‘n lagie melksjokolade 
bedien met espresso. Ons weergawe van ‘n “Italian Kiss”.
 

Peppermint Crisp® pannekoek R70
Pannekoek gevul met romerige karamel, Peppermint Crisp® en room.
 

Vanieljeroomys met dik sjokoladesous R65
’n Ou gunsteling met donker sjokoladesous.
 

Trio roomys (kies 3 geure) R70
Melktert, Malvapoeding, Peppermint Crisp® of Vanieljeroomys.
 

Malva poeding R70
Vanieljevla, vanieljeroomys en gedroogte lemoen.
 

Blaasvlamvla R70
Heerlike amarula-gegeurde Crème Brûlée met ‘n brosgebrande suikerlaag.
 

Pampoenkoekies R68
Bedien met vanieljeroomys en karamelsous.

Koffiebord R68
Cappuccino of Americano bedien met 'n verskeidenheid lekkernye.

Melkskommels R52
Aarbei, Houtskool vanielje, Koffie, Lot se karamel, Malvapoeding, Milo, 
Peppermint crisp®, Sjokolade, Vanielje, Wit sjokolade, Hertzoggie

NAGEREG
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Iets vir die dorre keelgat

Warm Drankies
Americano R25 
Mega americano R38 
Babaccino R12 
Cafe Latte R30 
Cappuccino R30 
Mega cappuccino R40 
Espresso R20 
Dubbel espresso R35 
Flat white R35 
Houtskool vanielje R35 
Lot se karamel R35 
Macchiato R24 
Milo R30 
Mochaccino R35 
Wit mochaccino R35 
Rooi cappuccino R30 
Mega rooi cappuccino R40 
Warm sjokolade R35 
Witwarm sjokolade R35 
Tee R20
Yskoffie R35

Koeldrank
Appletiser R34 
Grapetiser R34
Boer Cola R25 
Coke R25 
Coke Light R25 
Coke Zero R25 
Creme Soda R25 
Fanta Orange R25 
Granadilla Twist R25
Sparberry R25 
Sprite R25 
Sprite Zero R25 
Stoney R25 
Dry Lemon R20 
Lemonade R20 
Ginger Ale R20 
Tonic Water R20 
Pomelo Tonic R20 
Pienk Tonic R20 
Blou Tonic R20 
Soda Water R20 
Red Bull R38
Tamatiesap R32 
Vrugtesap R38 
Ystee R28 
Rockshandy R42
Steelworx R47

Stil water 250ml R26
Stil water 750ml R38 
Pruttel water 250ml R26 
Pruttel water 750ml R38

Water

Tapbier
(330ml kan ook bestel word)
 

Vra asseblief u kelnerin watse
bier hierdie week aan die krane
gekoppel is.



Iets vir die dorre keelgat

Mengeldrankies
Bederfroom R58
Buffelsfontein Brandewyn, Nachtmusik 
en Amarula oor gebreekte ys 

HoËveld Sonsondergang R60
Perske, rooibosbessie en granadilla 
vermeng met Buffelsfontein 
Brandewyn, afgerond met 'n 
kwesskoot bitters oor gebreekte ys 

Siesa op die strand R60
Vodka, rooibessiesap & perske schnapps 
met lemoensap vermeng 

Strawberry Daiquiri* R60
Gevriesde aarbeie, rum, lemmetjiesap
en stroop 

Pina Colada* R60
Rum, pynappelsap & klapperroom 

Margarita* R60
Tequila, lemoen aftreksel en lemmetjiesap
 

Cosmopolitan* R60
Vodka, rooibessiesap
en lemmetjie 

Mojito* R60
Rum, lemmetjiesap, suiker, 
kruisement, ys en soda water 

Die Klassieke J&T R58 
Jenewer met tonikum, komkommer 
en swart peper 

Die Bevrore Pomelo R58
Jenewer met pomelo tonikum, bedien 
as 'n gevriesde J&T met kruisement

Die Wildbewaarder R58
Jenewer met tonikum, kruisement 
en lemmetjie 

Die Pienk Tannie R58
Jenewer met pienk tonikum, aarbei,
komkommer en kruisement

Die Hawemeester R58
Jenewer met tonikum, roosmaryn 
en pomelo
 

Die Bafta-Blou R58
Jenewer met blou tonikum, lemoen, 
aarbei en kruisement 

Mengeldrankies
Die Melktert R58
Jenewer en rum, kondensmelk, 
klapperroom en pypkaneel 

Vrugte Kelkie R65
Beesblaas jenewer, kersie likeur, 
pynappelsap, soda water 

Winterblom R65
Beesblaas jenewer, triple sec, 
vlierblomstroop, lemoensap 

*MENGELDRANKIES OOK BESKIKBAAR 
SONDER ALKOHOL

Harde hout
Buffelsfontein Brandewyn R18
Klipdrift Premium R26
Richelieu R22
Bells R24
Bains R26
J&B R24
Jack Daniel's R30
Jameson R36
Johnnie Walker Black R36
Southern Comfort R20
Pimm's No.1 R18
Stroh Rum R40
Bacardi R22
Malibu R20
Spiced Gold R18
Captain Morgan R18
Red Heart R22
Appel Jagters Rum R20 
Appel Jagters Gees R20
Beesblaas Jenewer R20
Inverroche Amber Jenewer R44
Musgrave Pienk Jenewer R36
Six Dogs Blue Jenewer R52
Whitley Neill Jenewer R30
Whitley Neill Protea & Hibiscus R30
Belgravia Jenewer R18
Droog, Pienk, Bloedlemoen,
Swartbessie 
Bloedlemoen Jenewer R45
Skilpadtepel jenewer R25
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Jordan Chameleon Wit R58/170

MAN Warrelwind Sauvignon 
Blanc R170
Hermanuspietersfontein R235
Kaalvoet Meisie Sauvignon Blanc 
Buffelsfontein Steen R55/R165

Groote Post Chardonnay R195

Villiera Jasmine R170

Witwyn RosÉwyn
Jordan Chameleon RosÉ R58/170

Hermanuspietersfontein Bloos R235

Rooiwyn
Du Toitskloof Merlot R65/185

Buffelsfontein Pinotage R60/180

Jordan Chameleon Rooi R65/185

The Valley Pinot Noir R305
 

Du Toitskloof Shiraz R185

Jordan The Long Fuse Cabernet
Sauvignon R385

De Kleine Wijn Koöp Kreatuur 
Rooi Versnit R295

Hermanuspietersfontein 
Kleinboet Rooi Versnit R325

Vonkelwyn
Villiera Starlight R265
Simonsig Kaapse Vonkel R315
Satin Nectar Rosé
Longridge Brut NV R365

Iets vir die dorre keelgat

Skietertjies
Amarula R14
Buffelsfontein X 4 R62
Cactus Jack R20
Carvo Caramel R24
Frangelico R26
Jagermeister R28
Jagerbomb R38
Jagerbomb x 4 R130
Jelly Baby R26
Jose Cuervo goud/silwer R28
Jose Tradicional R38
Kahlua R26
Kersie Bom R26
Melktertjie R18
Oestertjie R22
Ponchos R28
Sjokolade koek R26
Sombrero tequila goud/silwer R26
Long Drop R26
Springbokkie R26
Tassie R36
Voorhammer R36
Zoerdoef R20

Mik-en-sluk
Buffelsfontein & Kola R36
Buffelsfontein & Boepenskola R36
Buffelsfontein Lager R30
Buffelsfontein Wyntjie R48
Buffelsfontein & Kola x6 R195
Buffelsfontein & Boepenskola x6 R195
Buffelsfontein Lager x6 R165
Black Label R30
Windhoek Draught R40
Castle R30
Castle Lite R30
Castle Free R30
Heineken R36
Heineken 0.0% R36
Hunters Dry, Gold, Extreme R38
Red Square Energizer Silver R44 
Savanna Dry, Light, Lemon 0% R38



B E D E R F  J O U S E L F

Buffelsfontein baard-olie produkte

Baard-Olie 
(Die Neutkraker, Laventelhaan, 
Ou Suur-Pierre, Die Grootwildjagter, 
DoringKosie en Krygkommissaris) 
Snorsalf 
Die RSM
Bederfkis
Baardsjampoe 
Toon tot Kroon Stortseep 
Baardborsel 
Houtkam 
Die Kroegtjom 
Boeretroos Koffiebeker 
Polisiekoffie Beker 
6 x Buffelsfontein Brandewyn Glase
Buffelsfontein Lager Oorkommetjie 
Koelkous
Bietjiebeursie
Snybord (kiaat hout)
Geelmeel 5 LB 
Geelmeel 1 LB 
Buffelsfontein Lager Keps 
Buffelsfontein Brandewyn Keps
Buffelkeps 
Buffelsfontein T-hemp (Klein to 2XL)  
Balsak  
Plaastrappers (nommer 5-12) 
Stadstrappers (nommer 5-12) 
Astertjie Trappers (nommer 3 tot 8) 
Lang-geweer Gordel 
Bedholster 
Buffelsfontein Brons Gespe 
Babbel Haas Gif
Buffelsfontein Donderbrulle
Buffelsfontein Vonkproppe
Buffelsfontein Brandewyn
Voorskoot
Buffelsfontein Plakkies
Buffelsfontein Kadet Pietiebroek
Buffelsfontein Boshoed
Buffelsfontein Sokkies
Resepteboek



Haarsny R180
Reëlmatige opsny haarsny R200
Haarsny en baard snoei R300
Reëlmatige opsny haarsny en baard snoei R320
Pensioenarisse R120
Studente en kinder haarsny R140
Reëlmatige opsny haarsny vir studente R160
Wang en nek netjies maak R100
Baard snoei R140
Lang skêr sny R200
Sny en gly R120
Gesig skoon skeer R170
Kop skeer R200
Oor en neus waks R100

LAAT ASTERTJIES BLOOS AS JOU KEN-KUIF 
IN DIE WIND WAPPER

Buffelsfontein Barbier



Buffelsfontein beesboerdery
Winkel 22 Greenlyn Village Sentrum, Menlopark Pretoria
012 004 0638
info@beesboerdery.co.za
www.beesboerdery.co.za

Buffelsfontein Baard-olie
Winkel 24 Greenlyn Village Sentrum, Menlopark Pretoria
012 004 0677
aanlyn 
063 697 4042
praatmetons@baard-olie.co.za
www.baard-olie.co.za

Buffelsfontein Barbier
1184 Whittle Ln, Queenswood Pretoria
012 004 1218
barbier@baard-olie.co.za

Buffelstoor
Aanlyn Bottelstoor
061 589 8010
info@buffelstoor.co.za
www.buffelstoor.co.za
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